
I/ Nos Amuses Bouches : (Pour 20 pièces
identiques minimum)

Servis avec sauce nem :

1/ Koong Kra Jok - Triangle Croustillant à la
crevette : Pâte à nem, huile de sésame, sauce
huître, sauce soja, poivre, ail, crevette 

– 33,60 € / 20 pièces puis 1,70 € / pièce.

2/ Kra Tong Thong - Verrine feuilletée au
Thon : Échalotes, piments, tomates, thon, pâte
feuilletée 

– 44,00 € / 20 pièces puis 2,20 € / pièce.

3/ Thoong Thong - Sac d’or de la cheffe : Pâte
à nem, haricots verts, maïs, poivre, ail,
crevette, poulet 

– 50,00 € / 20 pièces puis 2,50 € / pièce.

Servis avec sauce Satay :

4/ Satay Nua - Brochette de Bœuf Satay :
Pâte de Satay, cacahuètes, lait de coco, bœuf

 – 32,00 € / 20 pièces puis 1,60 € / pièce.

 6/ Tom Kha Gai – Soupe de coco, acide et épicée :
Soupe de poulet coco, galanga, piment, sauce
poisson, citron vert, feuille de Lime Kaffir,
champignons

 – 52,00 € / 5 Bols puis 10,40 € / Bol.

 7/ Gang Jued Woon Sen - Soupe de vermicelle :
Bouillon de Porc * ou Poulet * (à préciser), vermicelle,
choux blanc, poireaux, coriandre 

– 52,00 € / 5 Bols puis 10,40 € / Bol.

 8/ Tom Soup Nua - Bouillon de bœuf au piment :
Bouillon de Bœuf, pomme de terre, tomates, oignons,
oignons frits, piment, citron vert, sauce poisson,
cèleri 

– 59,50 € / 5 Bols puis 11,90 € / Bol.

 9/ Tom Soup Gai - Soupe de poulet : Bouillon de
poulet, pomme de terre, tomates, sauce poisson,
carottes, céleri 

– 52,00 € / 5 Bols puis 10,40 € / Bol.

III/ Nos Salades : (Pour 5 salades identiques
minimum) 

10/   Som Tam Thaï – Salade de Papaye verte :
Papaye verte, crevettes séchées, cacahuètes, sauce
poisson, citron vert, piment, sucre de palmier

 – 60,00 € / 5 Salades puis 12,00 € / Salade.

11/ Yam Nua Yang - Salade de Bœuf grillé : Salade
verte, tomates, concombre, poireaux, oignons, sauce
poisson, citron vert, sucre, menthe, poudre de purée
de piment, bœuf grillé 

– 70,00 € / 5 Bols puis 14,00 € / Salade.

12/ Lab Nua – Haché de Bœuf en Salade : Bœuf
haché, poireaux, échalotes, sauce poisson, citron
vert, sucre, menthe, poudre de purée de piment,
croustillant de riz 
– 65,00 € / Salades puis 13,00 € / Salade.

13/ Lab Gai – Haché de Poulet en Salade : Poulet
haché, poireaux, échalotes, sauce poisson, citron
vert, sucre, menthe, poudre de purée de piment,
croustillant de riz

 – 60,00 € / 5 Bols puis 12,00 € / Salade.

 14/ Tuna Yam Thaï – Salade de Thon : Thon,
échalotes, sauce poisson, citron vert, sucre, menthe,
piment, tomates 

– 55,00 € / Salades puis 11,00 € / Salade.
 

COMMANDE SPECIALE
La règle est simple, vous pouvez commander ce que
vous désirez en respectant les quantités minimums
indiqués et ceux 72h avant le retrait, paiement à la

commande par virement ou CB/espèce sur nos
emplacements.

II/ Nos Soupes Thaï : (Pour 5 bols identiques
minimum)

5/ Tom Yam Kung – Soupe acide et épicée
:Soupe de crevettes, citronnelle, galanga,
piment, sauce poisson, citron vert, feuille de
Lime Kaffir, champignons 

– 59,50 € / 5 Bols puis 11,90 € / Bol.
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ASTUCES BON APPETHAÏ : Pour le maintien en
Température, nous préconisons une tenue en T°C avec
bain-marie et un passage au four (180°C) pour les
amuses bouches. 

Bon AppéThaï loue des bains-marie électriques sous
contrat à 20,00 € / pièce (environ 10 plats) et fourni
alors les bac gastros inox adéquates.

IV/ Nos Currys : (Pour 5 currys identiques
minimum) 

Servi avec du riz blanc Thaï au jasmin et
accompagné au choix

De poulet ou de porc ou de tofu (Végétarien***)
– 67,50 € / 5 Currys puis 13,50 € / Curry

De bœuf – 77,50 € / 5 Currys puis 15,50 € /
Curry
  

15/ Green Curry – Curry Vert : Pâte de Curry
vert, lait de coco, basilic, aubergine, piment
sucré, sauce poisson, sucre de palmier

16/ Red Curry – Curry Rouge : Pâte de Curry
rouge, lait de coco, basilic, aubergine, piment
sucré, sauce poisson, sucre de palmier

17/ Phanaeng Curry – Curry panang : Pâte de
Curry panang saveur arachide, lait de coco,
basilic, piment sucré, sauce poisson, sucre de
palmier

18/ Massaman Curry – Curry massaman : Pâte
de Curry massaman saveur orientale, lait de
coco, sauce poisson, sucre de palmier, pomme de
terre, échalotes, cacahuètes

19/ Yellow Curry – Curry Jaune : Pâte de Curry
jaune, lait de coco, sauce poisson, sucre de
palmier, pomme de terre

Servi avec du riz blanc Thaï au jasmin

24/ See Krong Moo Ob Num Peung – Ribs de
porc grillé au miel: Ribs de porc, miel, sauce
huître, sauce soja, sauce sésame 

– 90,00 € pour 5 plats puis 18,00 € / plat.

25/ Suea Rong Hai – Bœuf grillé et sa sauce
Nam Jim Jaew : Bœuf grillé, sauce huître, sauce
poisson, sauce soja, sauce sésame, citron vert,
croustillant de riz, poireaux, piment séché 

– 90,00 € / 5 plats puis 18,00 € / plat.

V/ Nos Plats principaux : (Pour 5 Plats
identiques minimum)

Servi avec du riz blanc Thaï au jasmin et
accompagné au choix 

De poulet ou de porc – 67,50 € / 5 Plats puis
13,50 € / plat

De bœuf ou de crevettes – 77,50 € / 5 plats puis
15,50 € / plat 

20/ Phad Nam Mun Hoi – Sauté à la sauce
huître : sauce huître, sauce soja, ail, poireaux,
champignons

21/ Phad Kra Tiem – Sauté à l’ail : sauce huître,
sauce soja, ail

22/ Phad Kra Pao – Sauté de piment au basilic :
sauce huître, sauce soja, ail, basilic, piment rouge 

23/ Gai Phad Med Mamuang – Sauté aux Noix
de Cajou : tomates, mix de poivrons, poireaux,
sauce huître, sauce soja, ail, piment séché –
(Version porc non disponible)

Servi avec du riz blanc Thaï au jasmin et
accompagné au choix 

De poulet ou de porc ou de tofu (Végétarien***)
– 67,50 € / 5 plats puis 13,50 € / plat

De bœuf ou de crevettes – 77,50 € / 5 plats puis
15,50 € / plat 

26/ Pad Brocoli – Sauté de Brocoli: sauce huître,
sauce soja, ail, brocoli

27/ Pad Ma Kuer – Sauté d’Aubergines : sauce
huître, sauce soja, ail, aubergine, piment, basilic
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