(uisine thai nuthentique - Fuit maison - Recette Palais Royol
Evénement prive - Pro ou particulier - Sur mesure

BUFFET APERD FORIMULE CLASSIQUE

Assortiment de 8 umuse-

15,90 £/
personne

| ‘Exemple dossique :
a3 ] nems poulet

1 Plat v choix
+ 2 umuse-houches

19,90 ¢/

personne

Exemple dossigue :
2 nems poulet
1 Pud Thoi poulet

TRAITEUR : Sur réservation 48h @ I'ovance - Retrait Camion (Minimum 5 personnes)

Large thoik ou verso

SERUICE PRIVE (2h) : 149,90 £ (Aver déplucement inclus 10km)(Minimum 30 personnes)

2 umuse-houthes

+ 1 soupe ou | sulude
+] Plut ou choig

+ 1 Dessert maison

Exemple dassigue :
9 2 nems poulet
g/ -+ 1Tom Yum Goong
57  +1 Pud Thai poulet
+ 1 Mango Sticky Rice

4 umuse-houthes
+ 1 soupe
+1 sulode
+ lurry Exemple clossigue :
+Plotou choix "o Poulet
i + 1 Tom Yom Goong
+ | Dessert maison
. + 1 Snlnde de popoye
+ | (urry mossuman
+1 Pud Thai poulet
+ | Mungo Sticky Rice

Telephone : 0667612139 - contact@bonappethoi.fr - bonappethaoi.fr



AIMUSE-BOUCHE

1. Porpin Goi - Nem Thoi croustillont ou poulet .
Feuvilles dorées et croustilluntes, gornies de vermitelles de horitots §
sublimé por ses petits légumes et I'huile de sésame. Une bouchée E
nddictive qui craque sous ln dent. .
2. Goong Kra Jok - Trinngle croustillunt @ lo crevette .
Feuilles de brick dorées et croustillantes, gurnies de crevettes porfumées -
@ I’nil, ou poivre blonc et @ I'huile de sésome. Une bouthée addidive qui E fruiches. Douce et réconfortante, cette soupe emblématigue équilibre
rrugue 5ous lo dent. . parfoitement ln rondeur de |o coco et lo froicheur des ngrumes.
3. Kra Tong Thong - Uerrine croustillante v thon E 8. Gung Jued Woon Sen - Soupe claire oux vermicelles '\’
:
L]
L]
L]
L]

6. Tom Yum Goong - Soupe nigre-piquante oux crevettes
Bouillon vibrant oux notes de citronnelle, golungn et fevilles de koffir, releve
t’un piment délicat. Les crevettes opportent une touche indée, tondis que
I'nridité réveille le polois pour un vayoge en Thoilonde.
1. Tom Rha Goi - Soupe toco ou poulet
Bovillon lacté nu [oit de roco infusé de golongu, dtron vert et herbhes

Petits paniers gurnis d’un tartare de thon frois, relevé d'écholotes, de Bouillon léger et oromutique, ngrémenté de vermicelles de haricot mungo,
tomates, dherbes froiches et citronné. Une houchée élégante, porfaite légumes croquunts et herbes fruiches. Une soupe délicute, porfuite pour
pour ouvrir I'nppétit. equilibrer un repos plus Gpicé.
4. Thong Thong - Sac dor de Io cheffe 9. Tom 5oup Mua - Bovillon de beuf ou piment
Petites numéniéres forcies d’un mélunge de poulet, crevette, muis doux, Bouillon riche et profond, mijoté longuement ovet beeuf tendre, légumes
haricots verts et épites thoi. Roppelant In street food de Bangkok. fondants et épices. Une soupe thulevrevse, légérement piquante, idéale pour
5. Satay - Brochettes de satay Ies omateurs de cornctare.
fines lumelles de beeuf ou poulet (au choix) marinées oux épices, grillées 10. Tom Soup Goi - Bouillon de poulet

et nuppées d’une suute tacohuéte onctueuse au lnit de coco. Bouillon parfumé ou poulet, ligumes fondants et herbes thui. Réconfortant

snlnnE '||'||:|| C et généreux, porfoit pour tous les publics.

11. Som Tom Thai - Solode de popaye verte  \”
Popoye croquante pilée o mortier. Une solude explosive, froiche, otidulée
et nddictive.
12. Yam Nua Yong - Solode de heuf grillé
Beeuf snisi ov grill, trunché finement et mélangé @ une salude d’herbes
fruiches, ditran vert et snuce relevée. Intense, purfumée et gourmande.
13. Lub Mun - Tartore de heuf thoi
Beuf finement haché, herbes froiches, titron vert, poudre de riz grillé.
Texture unigue et explosion oromatigue.
14. Lob Goi - Tartore de poulet thoi
Poulet porfumé, titronng, Iégérement piment@, relevé d’herbes froiches.
Froicheur et lagereté.
15. Tuna Yam Thui - Solode de thon
Thon frois, herbes oromotigues, citron vert et épites pour une solode
froiche et équilibrée.

16. Green Curry - Curry vert
Curry vert porfumé ou baosilic thoi, loit de coro onctueux et ligumes fondants.
Frois et légerement piguont.
17. Red Curry - Curry rouge
[urry rouge intense, notes épirées et coro équilibrée.
18. Punaong urry - [urry punong
[rémeux, légérement sucré, nuk notes de tacohuite.
19. Mossaman Curry - Curry mossoman
Curry mossamon Dous, épité, pommes de terre fandontes et épites
orientnles.
20. Vellow Lurry - (urry joune
[urry jonune Parfume, doux et thaleureus.

Les turrys sont proposés ou thoix en poulet, beeof, pore ou tofu, occompognés
de riz hione Thoi.

21. Phod Nam Mun Hoi - Wok souté oux Légumes croquants  \”
Wok puissant, suute brillante et suvoureuse.
22. Phod Kra Puo - Bosilic pimenté
Basilic thoi, piment, wok vionde explosif.
23. Goi Phod Med Momuong - Poulet aux noix de tojou Croguant
Sucré-solg, trés gourmund.
24. See Krong Moo Ob Num Peung - Ribs toromaélisés Fondants
Miel, sojn, cvisson lente.
23. Sun Rong Hoi - Beeof grillé thoi
Grillade porfumée, snuce Nam Jim Joew relevée.
26. Phud Brotoli - Brotoli suuté  \”
Simple, snin, sovoureux.
27. Phod Ma Keur - Aubergines snutées Fondontes V
Busilic, snuce purfumée.

28. Mango Sticky Rice - Riz gluont @ ln mangue
L'nuthenticité de In Thuilonde @ trovers ce dessert
emblémuotigue ovec un riz gluant des plus difficile @
prépurer ovec sn mangue froiche et son coulis de toro
maison.

29. Banona coro - Buonone noppé de toulis sueré
Une expérience unigue nvet son toulis oddictif et ses
bunones froithes oux touches de oo équilibrée.
30. Spity onunas - Anonos @ ln poudre de piment
Surprenont mélunge qui nssure le voyage.




